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Soep van de dag 79
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Brandnetelsoep 7

Franzdsische Fischsuppe mit.........................12,50 €
Knoblauchcréme und Brotcrodtons
Vissoep van de chef, Zuid-Frankrijk manier 2 4 14
UNSERE SALATE
De Salades
Salat mit luxemburger Ziegenkése................19,50 €

UNSERE VORSPEISEN
De Voorgerechten

Gemischte “Eisleker” Vorspeisenplatte...........17,50 €
mit Fleischsalat, Ardenner Schinken und
Rieslingpastete

Op houten plank -Ardense ham, Pate met

Riesling , en vieessalade 156

Gerducherter Lachs und Gravlax ...................18 50 €
an schwedischem Brot
Het Duo van gerookte zalm en

Graviax mef zweeds brood 23486 O’
h,
Kroketten geflllt mit Kochkése...................14,50 €
Kaaskroketten op zijn luxemburgse wijze 1357

Jakobsmuscheln im Blatterteig.......................18,50 €
mit Currysosse
Het Sint-Jagues bladerdeeg met kerrieroom 127

Im Fadenteig (Kadayif) gebratene Scampi......16,00 €
mit Mangososse
Krokante Scampi’s in kadaiffurk, Mangosaus 123457

UNSERE FLEISCHGERICHTE
Viees

Cordon Bleu vom Kalbmit ....................28 00 €

Bio Champignon vum “Knapphaff”
Kalfs Cordon Bleu met biologische
paddestoelen van de “Knapphaff’ 137

d’ Kalbsbries nach Art des Kichenchef.......31,00 €

De zwezerik op de manier van de Chef 157

Kalbskotelett +/- 400gr mit Portweinsosse....31,50 €
De kalfsrip +/~- 400 gr met zijn porfsap s
Lammkeule geschmort ..............................26,00 €
in luxembuger Bier un Honig

Lamsschenkel gekookt op lage tempertuur
gestoofd met honig en luxemburgs bier 1356910

Kdniginnenpastete gefiillt mit Gefligel ........24,00 €
vom “Meyrishaff"
Koniginnepastedje mel kip van de “Meynishalf" 1749

Tagliata vomn Rind mit Rucola, ....................29,00 €
Parmesan und Pesto
Beef Tagliata, rucola, Parmezaan & Pesfo 57

' UNSERE BURGER

*
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Clervaux Burger mit Kochkése........................19.50 €
Clervaux Burger Speciaal met

luxemburgse kaas 1351011

5 Burger mit gegrilltem Lachs.......................22,50 €

Burger met gegrilde zalm en rouilfesaus

13451011

Tofuburger mit Wassermelone....M...........A&S{} €
Burger met gerookte tofu en watermeloen 167

UNSERE NACHSPEISEN

De Nagerechten

Vanilleeis mit warmer Schokoladensosse.........8,50 €
De witte dame (dame blanche) 37

Windbeutel mit Pistazieneisund.....................10, 50 €

e i E oder 12 Schnecken....................... 1,00 € /17,00 € ETiEc et I 2 e S - ol () e warmer Schokoladensosse )
: : in Knoblauchbutter i . * Profitérolles met pistache roomijs
Warme geiter ; Z : Prime ierse Entrecdte s P If
i it 6 of 12 Bordeauxslakken mef knoflook 714 en warme chocolade 3 7
[ ] ] ge o -
LSS HOr Rinderfilet * ... 34,50 € 1
. . _ . UNSERE FISCHGERICHTE Tournedos s * Gebrannte Vanillecréme mit Spekulatius ........14,50 €
Caehsersalat mit knusprig gebratenem.......22,50 € De Vis und Honig |
i i S Lachsschnitte und SCamp .....................26,50 € Carpaccio von luxemburgischen ...............23,50 € Sl R BT G R
s SR A L et mit Hummersosse 1478912 Limousinrind mit Rucola und Parmesan D T it einer T Kaff 14 50 €
, , . , Duo van Zalm en Scampi, kreeftensaus Lokale rundercarpaccio, rucola, parmezaan en friet 5 79 o S EE e
Salat mit gegrillten Scampi und Dill .............23,50 € i S : HEfQUWL?emﬂﬁdﬁf_ﬁ soorten)
: * : met een kopje koffie
e G.a.lrt_en s . Gebratene Lachsforelle aus dem ...............29,00 € Pfefiersosse, Champignon Rahmsosse, Roquefortsosse,Kriuterbutier g
Salade van gegrilde scampi en dille “Eislek® mit Riesli Roomsaus mel paddenstoelen, Pepersaus, Roquefortsaus, 2 .
L“r. E".'I:fE'fT “Hﬂ ‘:I IS e = ml IES IngSDSS‘e : 5 Pf:‘.rur.‘;E]F:' H(‘-,r.-_” '|".-'JH.lf.l'{7.' -C"..fffillll".'ul ]’5 79 Hlmbeer‘MascarpanrcremE:..-.-.-""....-.-.-.-nu....-.-.-nnglﬂﬂ €
B ‘Eisleck”™ Zalmforelfilet met Rieslingsaus 4 57 Frambozen mascarpone creme 137
"Eislecker” Salat mit Schinken, Speck,.........23,50 € Gemischior Fischtell . e sl e s e S T At saarac ins Man doral 9.50 €
Ei, Brotcrodtons und Kartoffeln RIMESCANGE FISCITRRET MR -onoene e soenana e sremnan o, d . = SSCHR e
Ardense Salade 136710 Sauerampfersosse \ VEGETARIS.CHES MENU n@’ \ Huisgemaakte Mangoijsparfait 37
PG IaG Saiailies 1 20 7 U I ) vEgetar‘-Gh Menu __‘,.-‘I \
Visserbord, zuringaus 2 3 410 \ ; : :
S T : 31,90 € Dreierlei Sorbeteis...........cc.cocv v ceneicennn. . B S0 €
Salat mit gerduchertem Lachs,................24,50 € . : \ S A K f Toast \ Hat Sorbet-Trio 37
Entenbrust, Scampi, Schinken und Pastete Scampi / De Scampi's \ L{?x?en?gugg;ﬂ;:ffe?k;:g:;fq dsee. ';"; : e
Land en Zee Salade 2345710 LLEEILE R I L LR S L S 2 \ Pisaaiipit \ Weisse “Mousse au Chocolat” mi....................9,50 €
(’f’f’f""’ff’-”f{f, PP PS4 = mlt KnﬂbblEUCh { Met .ll".'l".l_OﬁGDk 257 23,'30 € \‘ abgeriebener Limonenschale
Empfehlung - mit Tagliatelle / Met tagliatelle 1257 ..............25,00 € \ Burger im Reibekuchen \ Witte Chocodemousse met limoenschil 3 7
des \ Burger met aardappelpannenkoekjes 35
Kiichenchefs N T P o Luxemburger “Apfeltarte” mit Vanilleeis...........9,00 €

Appeltaart in luxemburgse stijl met vanille-ijis137

Spiess mit Riesengarnelen und Jakobsmuscheln
AM TISCH mit Cognac flambiert serviert mit
Tagliatelle und Gemiise

Spies van Tijgergamalen en Sint-Jacobsschelpen
geflambeerd met cognac voor je ogen Tagliatelle
met groenten 123 4

C’ Suggesties van de chef
s o o s s &8s 7T

Regionaler Kaseteller ................................. 1450 € \
Bord lokale kaas 3 \l
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Mail : info@latabledeclervaux.lu

www.latabledeclervaux.lu 1WAl (e rsisa) Bl ) 5




